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TARIF 2020 
Photos Désignation Quantité Prix 

                  
FROMAGES DE LA BRIE Affinés FROMAGERIE GANOT 

 

Ci-dessous des produits affinés dans les caves à Jouarre et des produits de producteurs de la Brie au lait 
cru 

 Brie de Meaux 
 
Doux et fruité, avec un 
arome subtil de beurre 
noisette.  

 
 
 

- 1/8 
 

- Entier 

PROMO 
 

- 5.00€ 
 

- 40€ 

 Brie Noir 
A la croute foncée, sec et 
cassant ( 1 ans d’affinage), 
un goût très prononcé qui 
s’apparente au Parmesan ou 
à la mimolette vieille. 
 

 
 

- 1/8 

 
-  

- 4,90 € 

Fromagerie Fermière GANOT STE COLOMBE 
 

La fromagerie Ganot est associée avec la ferme St Colombe depuis janvier 2017 pour les fromages 
fermiers Bio au lait cru de vache. 

Ci-dessous fromages Fermiers Bio affinés dans nos caves à Jouarre. 
 

 Brie de Coulommiers 
Fermier Bio 
 
Goût rustique de ferme plus 
typé. 

 
 
 

- 1/8 
 

- 1/4 
 

 
 
 

- 4,95 € 
 

- 9,90 € 

 

Petit Coulommiers 
Bio (400g) 
 
Goût ressemblant au Brie de 
Coulommiers Fermier Bio en 
plus petit format. 

 
 
 

- 1 /2 
 

- Entier 

 
 
 

- 5,00 € 
 

- 9,95 € 
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Brie Fermier Façon 
Melun Bio 
 
Un goût plus corsé avec une 
pointe d’acidité que le brie 
de Meaux et de 
Coulommiers. 

 
 
 

- 1/8 
 

- 1/4 

 
 
 
- 5,45 € 

 
- 10,90€ 

 

Tomme de la Meulière 
Bio 
Un fromage à pâte pressée 
avec un goût lactique 
restant en bouche  

 
 
 

- 250 g 

29,95 €/kg 
 
 

- 7,00 € 

 

Palet frais Type Saint 
Marcellin Bio 
 
Un fromage frais avec un 
goût de douceur nous le 
proposons pour agrémenter 
vos salades. 

 
 
 
 
 

- 1 unité 

 
 
 
 
 

- 3,30 € 

 

Fromage blanc Bio 500g 3.40€ 

       

Faisselle Fermière Bio 
 
Dans son petit panier 
retrouvez ce fromage blanc 
de campagne granuleux 
avec son goût fermier. 

 
 
 
 

- 500 g 

 
 
 
 

- 3,40 € 

   

4 Petits cœurs à la Crème  
 
Fabrication à la fromagerie 
Ganot composé d’un 
fromage blanc égoutté en 
forme de cœur recouvert  

 
 
 

Barquette 
 
 

 
 
 

4,90 € 
 
 

 

 
 

Lait cru Bio 

1L(bouteille 
plastique) 

 
1L (bouteille + 

consigne) 

 
- 2€00 

 
- 3€05 
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 Fromage à la Moutarde 

Un merveilleux mélange 
avec deux produits de la Brie 
qui nous donne un goût doux 
et crémeux. 

 

 
 

 
- 1/16 

 
- 1/8 

19,95 €/kg 
 
 

5,95 € 
 

- 11,90 € 

 Coulommiers à la Gnôle 
 
Fromage doux avec un léger 
goût de fruit apporté par un 
trempage à la gnôle, une 
spécialité de la fromagerie 
Ganot. 
 

 
 
 
 

- 1/2 
 

- Entier 

 
 

 
 

- 4,80 € 
 

- 9,50 €  

- AUTRES CHOIX … 

 

Chèvre Morêt 
 
Fromage de Chèvre frais 
avec un goût très doux et 
frais, légèrement salé 

 
 
 
 

- 1 l’unité 

 
 
 
 

- 3,45 € 

 

Chèvre Racotin  
 
Chèvre Clacitou 
 
Chèvre mi-sec 

 
- 1 l’unité 

 
- 1l’unité 

 
- 4€95 

 
- 8€35 

     

Yaourt Fermier  
 

Un yaourt fermier nature de 
lait de vache, onctueux et 
doux. 

- L’unité 
 

- Les 6 
 

- Les 12   

- 0,80 € 
 

- 4,20 € 
 

- 7,95 € 

    

Crème Crue Fermière 
 
Un aspect lisse et satiné, 
onctueuse, parfaite pour 
agrémentée vos plats. 

 
 

- 25 cl 
 

- 50 cl 

 
 

- 3,35 € 
 

- 6.10 € 

 

Beurre cru (Doux 
ou Demi-sel) à la 
Motte 
Un goût de crème, 
authentique, à  
déguster sur vos tartines.  

 
 
 
 

- 250g 

16,80 €/kg 
 
 
 

- 4,35€ 
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